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PASTRIES & SWEETS

FILLED CROISSANT (PER UNIT) (V)
Daily selection: pistachio or dark chocolate

CINNAMON ROLL (PER UNIT) (V)
CARDAMOM ROLL (PER UNIT) (V)

CHOCOLATE CHIP COOKIE (PER UNIT) (V)

TO SHARE

GUACAMOLE
Fresh guacamole served with crudités and corn tostadas.

CLASSIC GILDA
Cantabrian anchovy and pickled white anchovy.

PATATAS BRAVAS
Crispy potatoes with ancho chili sauce and jalapeio aioli.

HOMEMADE CROQUETTES
Wild mushroom and truffle croquettes.

EMPANADA
Hand-cut beef empanada with salsa criolla.

PRAWN CASSEROLE
Prawns, mozzarella cheese and chimichurri.

MUSSELS
Mussels with green mojo sauce and toasted seeds.

OYSTERS (PER UNIT)
Fresh oyster with mignonette and cherry, subject to
availability.

SALADS

BABY LEAF SALAD
Baby leaves with anchovy dressing and Parmesan cheese.

GREEN SALAD
Mixed green leaves, avocado, asparagus and green beans

RUSSIAN SALAD
Traditional Russian salad with tuna belly and garlic chips.

BURRATA
Burrata, roasted tomatoes, pine nuts and pistachio pesto.
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BURGERS & SANDWICHES

BIKINI
Truffle and Iberian ham toasted sandwich served
with artisan chips.

CUBAN SANDWICH

Roast pork, ham, Swiss cheese, pickles and mustard
on toasted Cuban bread.

SMASH BURGER

Smash burger with aged cheddar, bacon and house sauce.

MAINS

CATCH OF THE DAY
Fresh white fish of the day, almonds, seasonal

vegetables and citrus.

SWEETBREADS
Grilled sweetbreads with mushrooms, reduced jus

and mustard pickles.

BEEF TENDERLOIN

200 g bheef tenderloin with pepper sauce and French fries.

HOUSE SELECTION

CHEESE BOARD

Selection of artisan cheeses.

CHARCUTERIE BOARD

Selection of cured meats.

DESSERTS

CORN CREME BRULEE

HOMEMADE CREAM PUFFS

(V) Vegetarian - (VG) Vegan - (GF) Gluten-free. Prices include
VAT. Service not included. Please inform our staff of any food
allergies or intolerances before ordering. Complaints forms are
available upon request.
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BOLLERIA Y DULCES

CROISSANT RELLENO (POR UNIDAD) (V)
Seleccidn del dia: pistacho o chocolate negro

ROLL DE CANELA (POR UNIDAD) (V)
ROLL DE CARDAMOMO (POR UNIDAD) (V)

COOKIE CON PEPITAS DE CHOCOLATE (PER UNIT) (V)

PARA COMPARTIR

GUACAMOLE
Guacamole con crudités y tostadas de maiz.

GILDA CLASICA
Anchoa del Cantébrico y boquerdn en vinagre.

PATATAS BRAVAS
Patatas bravas con chile ancho y alioli de jalapefo.

CROQUETAS HECHAS EN CASA
Croquetas caseras de setas silvestres y trufa.

EMPANADA
Empanada de carne cortada a cuchillo con salsa criolla.

CAZUELA DE GAMBAS
Gambas, queso mozzarella y chimichurri.

MEJILLONES
Mejillones con mojo verde y semillas tostadas.

OSTRAS (POR UNIDAD)
Ostra fresca con mignonette y cereza, segln disponibilidad.

ENSALADAS

ENSALADA DE BROTES TIERNOS
Brotes tiernos, vinagreta de anchoas y queso parmesano.

ENSALADA VERDE
Mezcla de hojas verdes, aguacate, esparragos y ejotes.

ENSALADILLA RUSA
Ensaladilla rusa tradicional con ventresca
de atun de aleta azul y chips de ajo.

BURRATA
Burrata, jitomates asados, pifones y pesto de pistacho.
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ENTREPANES

BIKINI
Sandwich tostado de jamén ibérico y queso trufado,
acompafnado de chips artesanales.

SANDWICH CUBANO
Cerdo asado, jamén, queso suizo, pepinillos
y mostaza en pan cubano tostado.

SMASH BURGER
Hamburguesa smash con queso cheddar maduro,

tocino y salsa especial.

PRINCIPALES

PESCA DEL DIA
Pesca blanca del dia, almendras, vegetales de temporada

y citricos.

MOLLEJAS

Mollejas con hongos, jus reducido y pickles de mostaza.

SOLOMILLO DE RES
Solomillo de res de 200 g con salsa de

pimienta y papas fritas.

SELECCION DE LA CASA

TABLA DE QUESOS

Seleccién de quesos de la casa.

TABLA DE EMBUTIDOS

Seleccién de embutidos de la casa.

POSTRES

CREME BRULEE DE MAIz

LIONESAS ARTESANALES

(V) Vegetariano - (VG) Vegano - (SG) Sin gluten. Los precios
incluyen IVA. Servicio no incluido. Por favor, informe a nuestro
equipo de cualquier alergia o intolerancia alimentaria antes de
realizar su pedido. Hojas de reclamaciones disponibles a
solicitud del cliente.




